
 

 

Antipasti 

Il Vitello Tonnato            14,00  

Baccalà al verde *          15,00  

Uovo a 68°, crema di toma piemontese, tartufo nero e rubatà    14,00 

Tartare di Fassona, crema di parmigiano e asparagi      15,00 

 

Primi 

Risotto mantecato alle erbe miste, castelmagno e carciofi croccanti   15,00   

Agnolotto gobbo fonduta, sugo d’arrosto e nocciole      16,00 

Spaghetto monograno “Felicetti”, gamberi rossi, limone e pomodoro confit * 15,00 

Conchiglioni al civet di cervo         16,00  

 

Secondi 

Guancetta di maialino all’Arneis cavolfiore di Moncalieri e carciofi  *  17,00 

Agnello scottadito patate al rosmarino e scarola ripassata *    20,00 

Salmone al vapore con verdure e maionese agli agrumi     16,00 

Caciucco della tradizione livornese *       23,00  

 

Dolci 

Semifreddo alla nocciola e coulis di mango *      7,00 

Bunet e caramello salato         7,00  

Tagliata di frutta fresca di stagione         7,00  

Crema al Passion fruit, cocco e pistacchio *      7,00 

Lemon Tarte *           7,00 

 

 

I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine 

 


