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Antipasti 
Appetizers / 开胃菜

1 - Il Torinese… vitello tonnato 
 Il Torinese... veal in tuna sauce
皮埃蒙特小牛肉片配金枪鱼酱

2 - Tartare di fassona, fonduta di 
formaggio,  bottarga di gallina 
e tartufo
Fassona tartare, cheese fondue, 
hen bottarga and truffle 
Fassona，韃靼牛肉，奶酪火锅，
松露鱼子酱 

3 - Farinata di ceci croccante, 
carciofi e burrata 
Crunchy chickpea flour, artichokes 
and burrata 
鹰嘴豆脆饼，朝鲜蓟配阿普利亚奶酪

4 - Asian… Involtini primavera e 
involtini di gamberi fritti
Asian... Spring rolls 
and fried prawn rolls 
亚洲菜...春卷和炸鲜虾卷  

14 €

16 €

13 €

  9 €

Primi
First courses / 主食

5 - Il Torinese… Risotto ai 
porcini, tartufo bianco d’Alba 
e crunch di parmigiano  
Il Torinese... Risotto with porcini 
mushrooms, Alba white truffle and 
parmesan crunch
皮埃蒙特... 白松露蘑菇烩饭，
配意大利干酪

6 - Ravioli ripieni di taleggio, 
stracotto di ossobuco e polvere 
di porro affumicato
Ravioli stuffed with taleggio 
cheese, stewed ossobuco and 
smoked leek powder 
taleggio奶酪饺子，
炖ossobuco和烟熏韭菜粉

7 - Tajarin con branzino, pinoli, 
limone e bottarga di caviale su 
crema broccoli
Tajarin with sea bass, pine nuts, 
lemon and caviar bottarga on 
broccoli cream
Tajarin 松子柠檬黑鲈鱼，配鱼子酱和
西兰花奶油

8 - Asian... Spaghetti cinesi di 
farina di riso Udon con frutti di 
mare
Asian... Chinese noodles of Udon 
rice flour with seafood 
亚洲菜...海鲜炒乌冬面   

Secondi
Main courses / 菜

9 - Il Torinese… Guancetta di 
vitello brasata al Barolo con 
crema di patate 
Il Torinese... Barolo braised veal 
cheek with potato
皮埃蒙特... Barolo酒煨奶油土豆炖嫩牛

10 - Rombo arrostito, sedano 
rapa, carciofi fritti e confit di 
pomodorino giallo
Roasted turbot, celeriac, fried 
artichokes and yellow
烤大菱鲆（蝴蝶鱼）配块根芹，
油炸朝鲜蓟和黄色番茄酱

11 - I formaggi piemontesi al 
carrello con selezione di 
confetture bio
Piedmontese cheeses with 
selection of organic jams
皮埃蒙特各色奶酪配有机果酱

12 - Asian… Gamberoni fritti in 
tempura
Asian... Fried prawns in tempura
亚洲菜...天妇罗炸虾 

Desserts
Desserts / 甜品

13 - Il Torinese… Bunet, 
cioccolato bianco e arancia 
Il Torinese... Bunet, white and 
orange chocolate
皮埃蒙特⋯白巧克力橙味布丁

14 - Tiramisù
Tiramisù
提拉米苏 

15 - Pera cotta nel vino, fior di 
latte e lampone sgranato
Pear cooked in wine, fior di latte 
and shelled raspberry
覆盆子醉梨，配酪乳冰激凌

16 - Piccola meringata al cachi 
mela, carota e zenzero
Small meringata with persimmon, 
carrot and ginger
柿子胡萝卜派

17 - Asian… Gelato alla piastra 
con cioccolato e frutta
Asian... Grilled ice cream with 
chocolate and fruit
亚洲菜.. 巧克力水果烤冰淇淋 
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Per informazioni e prenotazioni
+39 011 551 2727   

reservations@allegroitalia.it
www.allegroitalia.it

22 €

13 €

16 €

11 €

17 €

19 €

15 €

13 €

7 €

8 €

6 €

5 €

5 €

MENÙ DEGUSTAZIONE       25 €
SOLO PIATTI CINESI 
Tasting menu for Chinese dishes only
仅中餐品尝菜单
6 portate / dishes / 道菜  
 
ANATRA ALLA PECHINESE              2 x 40 €
Peking duck  北京烤鸭 
solo su prenotazione
reservation required / 需预约 
min. 2 pers. / min 2 people / 最少2人 

A pranzo dal lunedì al venerdì’ una sfiziosa pausa dal lavoro con il business brunch: 
piatti dolci e salati per tutti i gusti e Asian Corner con ricette preparate da un vero 
cuoco cinese.
For lunch from Monday to Friday, a tasty break from work with business brunch: sweet and 
savory dishes and Asian Corner with typical recipes prepared by a real Chinese chef.
在周一至周五的午餐时间，您可以享用美味的商务早午餐：各种口味的甜味和咸味菜肴以及由真正的
中国厨师烹制食谱的亚洲角。


