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FILETTO DI MANZO 
ARROSTITO 

con funghi porcini, chips di 
patate e riduzione di Porto 

FILET OF ROASTED BEEF 
with porcini mushrooms, hand 
cut chips and port wine cream 

 22,00 €  CG 

  

ANATRA: PETTO ROSA, 
COSCETTA CROCCANTE 

con spinaci, cipolla 
caramellata e salsa 

dolceforte    

DUCK: PINK CHEST, CRISPY 
SMALL THIGH 

with spinach, red onion 
chutney, dolceforte’s sauce 

20,00 €  CG  G  La 

  

TRANCETTO DI PESCATO DEL 
GIORNO 

con purea di zucca, polvere 
di funghi e verdure di 

stagione 

DAILY FILET OF FISH 
with pumpkin puree, 

mushroom’s powder served 
with seasonal vegetables 

20,00 €   P  Se 

  

“CACCIUCCO” ZUPPETTA DI 
PESCE 

con molluschi, crostacei e 
frutti di mare su pane 

croccante leggermente 
agliato 

TRADITIONAL LEGHORN’S 
CACCIUCCO SOUP 

with shellfish and seafood 
served with crunchy garlic 

bread 

20,00 €  CG  G  Mo  P  Po  Se  Fm  

  

MELANZANA ALLA 
PARMIGIANA 

AUBERGINE PARMIGIANA  14,00 €  CG  La  Po  Se  U 
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