
----------------------------------- ANTIPASTI   I   STARTERS ----------------------------------- 

_________________________________________________________________ 
 

 

CAPASANTA ARROSTITA SU 
VELLUTATA DI ZUCCA  
con bacon croccante e 

polvere di amaretti 

ROASTED SCALLOP SERVED 
WITH VELVET SAUCE 
and crispy bacon and 

amaretti’s powder 

 19,00 €  CG  G  MI Mo 

  

TRANCETTO DI BACCALÀ 
COTTO A BASSA 
TEMPERATURA 

con broccoli, pomodorino 
confit e caviale di salmone 

DRIED SALTED COD COOKED 
WITH LOW TEMPERATURE 
with broccoli, tomato confit 

and salmon caviar 

16,00 €  CG  G  P  Po 

  

TAGLIERE DI SALUMI 
E FORMAGGI TIPICI TOSCANI 

TYPICAL ITALIAN TUSCAN 
CHOPPING BOARD OF SALAMI 

AND VARIOUS TYPE OF 
CHEESE  

15,00 €   CG  La  MI  Sf 

  

BATTUTA DI MANZO, 
TARTUFO 

con pecorino toscano e 
bottarga di gallina 

TAR TAR OF CHIANINA BEEF, 
TRUFFLE 

served with Tuscan pecorino 
cheese and hen’s bottarga 

17,00 €  CG  G  La  U  

  

GUANCETTA DI MAIALINO 
BRASATA ALLA VERNACCIA, 
con purea di patate al lime e 

castagne 

PORK’S CHEEK, BRAISED WITH 
VERNACCIA’S WINE 

served with puree of potato, 
lime and chestnut 

 16,00 €    Fg  La  Mi  Se 

  


